LA QUINTESSENCE
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Le terroir est un don de la nature
: ses coteaux gagneés sur la
garrigue, ses cailloux qui
semblent avoir remplacé la terre,
son soleil intense et généreux.

Comprendre son terroir c'est
d’abord lui donner la parole, le
respecter en lui offrant l'un des
plus grands cépages : le Cabernet
Sauvignon. Ensuite, lui laisser le
temps de s'implanter, les moyens
de s’épanouir.

QUINTESSENCE Du travail, du temps et des

o le Jasne risques, voila la philosophie que
nous suivons pour élaborer notre
cuvée icone. La Quintessence est
'essence méme de la Jasse : un
vin de garde, puissant mais
élégant, complexe mais avenant,
riche mais suave. Un vin spécial
pour les moments mémorables, a
conserver avec patience et a
partager avec passion.

Cépage(s) = Cabernet Sauvignon, Alcool

Cabernet Franc, Merlot 14% alc.

Appellation Service | Entre 16° et 18°C

IGP Pays d'Oc

Sol | Calcaire Conservation | 13 ans

Sélection de nos meilleurs Cabernets et
Merlots, 3 jours de préfermentaire a froid,
macération de 3 semaine en cuve béton
L. avec une extraction trés importante :
Vinification | remontage, pigeage, infusion. FA en cuve
béton, FM en barriques neuves,
resélections des meilleurs fiits durant
'élevage de 18 mois, assemblage en cuve,
repos, mise en bouteille, repos,
commercialisation au bout de 24 mois

Couleur pourpre aux reflets tuileés,
Nez charmeur avec une palette
Note de aron&atique riche : figues, pruneaux,
P . vanille,
degustation Bouche envoutante et pleine dévoilant sa
richesse sur des notes de fruits a noyaux
et un boisé délicat, soutenue par une
trame tannique bien présente

Accords Pour tous les instants d’exception



